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Zupy:

- roso6t z makaronem, warzywami julienne i mi¢sem

- krem z pomidoréw z mozzarellg i pesto

- krem z pomidorow z malinami, grzanka i wedzonym serem feta
- krem z biatych warzyw z chipsami z boczku lub jarmuzu

- krem borowikowy z pianka truflowg

- flaki cielece z majerankiem

- flaki z boczniakoéw z pomidorami (sezonowo)

- krem z cukinii z tezkg mascarpone i chipsem z batata

Danie gltowne:

- marynowana pier$ perliczki podana na sosie z bialych winogron z kasza
peczak i grillowanymi szparagami

- udo krolika w sosie Smietanowo - gorczycowym z warzywami julienne i
kluseczkami ktadzionymi

- pieczone udo kaczki w sosie pomaranczowym z chilli, puree z selera i jabtka
oraz buraczkami karmelizowanymi

- poliki wotowe podane z trio kopytkowym, warzywami korzennymi i sosem
winnym

- pieczona szynka cieleca na puree z kalafiora z palonym mastem i szpinakiem

Danie gorace:

- piers$ z kostka z aromatycznym serkiem filadelfia w chrupiacej panierce
podana na karmelizowanych jabtkach, sosie mango z kluseczkami makowymi

- grillowana piers z kostkg faszerowana feta podana na szpinaku z sosem

z suszonych pomidorow i kasza bulgur

- grillowany filet z kurczaka kukurydzianego z gruszka, oscypkiem oraz emulsjg
z pietruszki i orzechOw serwowany z grating oraz chrupigcymi satatami

- indyk na puree z selera, kopytka marchewkowe, sos zurawinowy z cydrem

- poledwiczka wieprzowa otulona szynkg parmenska na sosie pomidorowym

z fasolkg szparagowa i gnocchi

- grillowana poledwiczka wieprzowa w kremowym sosie z cukinig i pomidorami
z puree ziotowym i satatami

- grillowany kotlet schabowy z kostka, sos kurkowy, warzywa grillowane na
szaszlyku i ziemniaki z koperkiem
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Przystawki zimne:

7 do wyboru

- schab faszerowany z musem chrzanowym

- cielecina z kaparami i sosem tunczykowym

- pasztet tradycyjny

- potmisek mies pieczonych

- galert wieprzowy

- tortilla z salami /kurczakiem /paluszkami krabowymi

- wedzony polgesek na satatach z dresingiem gorczycowo miodowym
- kaski kurczaka w panko z sosem czosnkowym

- chrust z kurczaka w sezamie z sosem musztardowym

- tymbalik z drobiem i warzywami

- galantyna z kurczaka ( w galarecie )

- roladki z wedzonego tososia z serkiem

- Sledz w ziotach

- tatar ze $ledzia z cebulka, ogorkiem i jabtkiem

- foso$ na warzywach z dodatkiem kawioru

- marynowany toso$ na satacie z pomidorkami cherry

- gruszka faszerowana serkiem i szynkg parmenska

- roladki z cukinii z serkiem i suszonymi pomidorami

- grillowane warzywa z pesto bazyliowym i prazonymi orzechami
- terina szpinakowa

- mozzarella z pomidorami

- carpaccio z buraka na szpinaku z prazonymi pestkami dyni

Przystawki dodatkowo ptatne:

(poza pakietami)

- carpaccio wotowe na rukoli z parmezanem i oliwa truflowa
- tatar wotowy z dodatkami
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Satatki:

3 do wyboru

- salatka ze szpinakiem, pomaranczg, serem feta i karmelizowanym orzechem
- mix salat z grillowanym kurczakiem

- grillowana cukinia z pomidorem na salacie z dresingiem

- safatka z fasoli szparagowej z makaronem sojowym i wotowing w orientalnym
stylu

- satatka brokutowa z jajkiem, pomidorkami koktajlowymi, rzodkiewka i
prazonym stonecznikiem

- safatka grecka

- safatka z kurczakiem i pierozkami ravioli i sosem czosnkowym

- satatka z wedzonym tososiem, kaparami, kukurydzg, oliwkaami i jajkiem oraz
oliwa z oliwek

- satatka z wedzong szynkg z indyka z ananasem, kukurydza i rodzynkami,
majonezem z dodatkiem musztardy francuskiej

- safatka nicejska z tunczykiem

- pieczony batat na satatach

Ryby:

(doptata w przypadku zamowienia ryby dla wszystkich Gosci)

- poledwica z dorsza podana na puree chrzanowym z sosem porowo mietowym
z marchewka baby w sezamie

- loso$ pieczony z parmezanem podany na szpinaku z puree ziemniaczanym

i wasabi

- pieczony sandacz na sosie kurkowym, podany na puree z pieczonej papryki

i karmelizowanymi warzywami

Dania Vege:

- kotlety z ciecierzycy na sosie pomidorowym

- pierogi z kaszg gryczang i serem ricotta

- makaron ryzowy z warzywami

- gnocchi w sosie truflowym z orzeszkami pini

- tofu marynowane w chili ze Swiezym tymiankiem , smazone na oliwie,
blanszowane warzywa na musie z batatow
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Przystawki ciepte:

(ciepty bufet)

- zur na wedzgce z bialg kietbasa i jajem
- barszcz czerwony z krokietem z ciasta francuskiego
- pierogi z mi¢sem

- pierogi z kapusta i grzybami

- pierogi ze szpinakiem w sosie serowym
- indyk a’la zurich

- strogonoff

- kociotek batkanski z migsem wotowym
- gulasz z dzika w jalowcu z borowikami

Dania dla dzieci:
- nugetsy z kurczaka z frytkami i surowka z tartej marchewki i jabtka

- pulpety drobiowe w sosie pomidorowym, gotowanymi ziemniakami i mizerig

- nalesniki z bialym serem /nutellg /dzemem
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Desery: Desery: Desery:

Ciasta (4 do wyboru): Mini desery (2 do Musy owocowe (2 do
- sernik wyboru) wyboru)

- szarlotka - babeczki owocowe - czekoladowy

- kakaowo-wiSniowe - panna cottaz sosem - malinowy

- czekoladowe wisniowym - truskawkowy

- mietowe - creme brulle - cytrynowy

- szpinakowe - teczowa galaretka z

- 3bit miodowym melonem

- oreo

- piaskowe z owocami

- sezonowe

Desery: Owoce:

W pakiecie Premium - owoce w calosci
deser serwowany po | - owoce filetowane
serwisie: (150g/0s)

- szarlotka na ciepto

z lodami

- puchar lodowy z

owocami i bitg $mietang
- beza z kremem
Smietanowym i sosem
truskawkowym

Dwor Afrodyta****
info@dworafrodyta.pl /www.dworafrodyta.pl
tel: 501 571 461/519 761 656




